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Приложение к прикtlзу
управлениrI образования

от 05.04.2022Ns366
Акт проверки

МБДОУ Л}219 от 12.05.2022

Начало проверки 11.05 час.

комиссия в составе:
председатель комиссии
Ставила Л.В,, заведующий отдела дошкоJьного образования
члены комиссии:

- Терехина Т.В., гпавный специалист управления образования
- Береговая Е.Ю., главньй специirпист уtIравления образования
- Чернецова Е.И., старшzuI медицинскшI сестра МАДОУ Ns 234
- Тополева Т.С., инженер-технолог МБУ кКомбинат IIитания)

В присутствии заведующей Василец Е.Г.. ст.медсестра Перцева И.В.. зам.зав по АХЧ Миронова
Е.н.
Количество воспитанников в ,.ЩОУ: 294 чеrt
Количество воспитанников намомеЕт проверки : 251 чел
Количество детей по меЕю на день проверки: 250 чел.
При проверке было выявлено следующее:
1. Меню на день проверки (в соответствии с цикличным меню, свободное планирование)
2. Меню раскладка на день (свободный подбор блюд, в соответствии с цикличным меЕю,
повторяомость, кратность вкJIючеЕия овоIIцъж бпюд) повторяемости нет, в соответствии с

цикличным меню с частичной заменой блюд
3. Выполнение натурttльньIх HopMttN,I питЕlния детей за 1 квартал 2022z сыр 107, 9lo/",
макароны 1060/", сахар l25o/o, кондитерские 1137о, овощи, зелень l|2o/o, фрукты сухие
lllo/", МЯСО 11б%о, РЫба llбО/о, МаСЛО РаСТИТеЛЬНОе L117o, СОЛЬ l\3o/",
4..Щокlментация дJuI организации питания (контрольно-уIепItuI, нормативная):
бракеражньй журнал сырьж прод}ктов - ведется
бракеражный журнал готовьж продуктов - ведется
гигиенический журнал - ведется
журнал остатков (амбарная книга) - ведется
журнал критических ситуаций - ведется
журнаJI ежедневного контроля топлового и холодильного оборулования на пищеблоке - ведется
журнЕlл поверки весов- 19.11.202l
Ншrичие мед. книжек, соблюдение графика прохождеЕшI йо и сан. гигиенического обl"rения:
ноябрь 2021
Сборник рецептур, ТТК, СанПиН: сборпик рецептyD в наличии, технологические карты не
соответствуют утвержденномy меню.
5. Работники пищеблока представлены (по штату/фактически работаrощие, квалификация): 1

шеф- повар,2 повараr 2 кухонных рабочих.
7. Условия для соблюдения ли.пrой гигиены: гардероб, сzшI. узел, наличие спецодежды, ее
состояние, условия хранения:
8. Санитарное состояние:
Пищеблока: удовлетворительное
буфетньп< в группах : удовлетворительЕое
прод. скJIада : удовлетворительное
овощехраниJIища : удовлетворительное
9. Соответствие правил приемки продуктов питания. На_пичие сопроводительной докуI!(ентации,
поступЕtющей на склад с продуктаN4и: в паличии
l0. Принцип товарного соседства, условия и сроки хранения (наличие приборов дJuI
определения влажности и температуры) : соблюдается
11. Наличие суточньIх проб, соблюдение правил отбора, хранения: пробы в полном объеме,
правила отбора соблюдаются
Т2. Наличие моющих и дез. средств, соответствие условий хранения, использовiшие по
нtвначению (инструкции): в достаточном колпчестве, инструкции в наличии



1з. Соблюдение правил обработки овощей, фруктов, dЦъ ЕалЕrме иЕструкций (содержание и

их оформпение): йнсrрукчия по обработке яиц цlебует доработки в соответствии с

требованиями, обработка проводштся
tц. соблюдение технологии приготовлениr{ и въD(ода блпод: в меню -требовании закладка в

блюдо <рыба тушеная в томате с овощами>> завышена рыба <<минтай>> Ha3l"/oo

технология приготовления соответствует. Выход готового блюда ((запеканка из печени с

рисом)) занижен при порме 200 гр. фактический выход 187 гр (6%).

15. н*"""е, использоваIIие и хранение уборочного инвентаря: в достаточном количестве,

соответствует требованиям.
16. Организация питьевого режима: бутилированая вода, сроки соблюдаются

17. Соблюдение режима питания: соблюдается,
18. Наличие договора на проведение дезинсекции и дератизации пищеблока: от 11.01,2022 J\b16

д.
19. Осуществление KoIITpoJUI администрации доУ по вопросам оргЕIнизации шит€lния,

соблюдению санитарно-эпидемиологических требований: осуществляется, представлен

2О, освещение вопросов организации IIитаIIия на родительских собраниях, педсоветах,

производствеIIньIх совещаниях, в информаuионньIх родительских уголкЕlх: протоколы

рЪд"r"rr".ких собраний, заседания родительского комитета представлены (последпий л} 2

от 19.04.2022)
2|. Организация питЕшия в группах, сервировка стола: организовано в соответствии с

возрастными особенностями, дети с 5 лет осуществляют дежурство, сервировка стола

соответствует возрасry. Порчии соответствуют весу указанному в меню,

Предложения:
1.Завелующей МАДоу ]ф 219 Василец Е.Г.обеспечить вьшолнение натураJIъньIх норм в

соответствии с возрастными нормаNdи и СанПин 2.312.4.з590-20, исключить превышение

месячньж норм по отдельным продуктам.
Срок: постоянно

2. Заведующей мАflоУ Ns 219 Василец Е.Г. обеспечить закJIадку продуктов в блюда при

составлении меню-требования в соответствии с технологическими картами.

Срок: постоянно
з. Заведующей МДЩОу J\b 219 Василец Е.Г. осуществJUIть контроJБ за порционировiшием

готовьж блюд в соответствии с меню-требованием.
Срок: постоянно

4. обеспечить пищеблок технологическими картаN{и в соответствии с утвержДенньшли 10-

ти дневным цикличным меню МАДОУ N9 219.

Срок: до23.05.2022
5. Заведующей МД.ЩОУ Ns 219 Василец Е.Г. обеспеtмть маркировку посуды в груIIпах,

исIIользуемlто сотрудниками.
Срок: до2З.05.2022

6, отчет об устранении вьUIвленньж нарушений предоставить в управление образования.

Срок до 10.06.2022

Комиссия:
председатель комиссии
Ставила Л.В., завеДующий отдела дошкольного образоваIIия

члены комиссии:
- Терехина Т.В., главНый специалист управления образования
- Береговая Е.Ю., главный специалист управления образования

с актом ознакомлены:
Заведующая МДОУ
Мед. сестра
Завхоз
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